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Tous les appareils à gaz D E V IL LE  ont été étudiés pour perm ettre  de faire une 
excellente cuisine avec le maximum de comm odité et le m inimum de dépense.

Les pages suivantes m ontrent pour chaque appareil les caractéristiques et le 
détail de la présentation, tou jours dignes de la marque D E V IL LE . Ci-dessous 
ont été rassemblés quelques avantages techniques communs à tous les appareils :

— I — R O B IN ETS  brevetés S. G . D. G . de haute précision, en laiton m atricé , 
à rattrapage de jeu autom atique, sim ple ou double départ, veilleuse 
à réglage allongé et très stable.

— 2 — F IX A T IO N  très robuste des robinets su r le bâti par le corps des robinets. 
Aucun effort transm is à la rampe. Position du robinet invariable assu­
rant un réglage constant. Rampe protégée contre les chocs.

— 3 — B R U LE U R S  instantaném ent am ovibles à la main pour le nettoyage.
Centrage rigoureux des brû leurs par accrochage en 3 points pour 
assurer la précision du réglage.

— 4 — R É G LA G E  des in jecteurs extrêm em ent sim ple au moyen d’une m olette
qui perm et d’assurer tou jours la proportion co rrecte d’a ir prim aire et 
de gaz et, par su ite , la consommation la plus réduite. C ette  m olette 
est facilem ent accessible.



APPAREILS A GAZ D E  V I L L E S !
ULTIMHEAT®

— 5 — B R U LE U R S  de différents types et de plusieurs puissances, rMRTÿ<ALsM4£EUM
consommation très réduite . Les différentes form es de brû leurs per-_______
m ettent d’adapter les appareils aux habitudes de cuisine locale.

B R U L E U R S  P IP E

Puissance

au gaz au butane

Pipe de 50 . 400  1. 1 1 0 gr.
Pipe de 65 . 600 1. 175 gr.

B R U L E U R S  C O U R O N N E

Puissance

au gaz au butane
Couronne

simple
Couronne

double

400  1. 1 1 0 gr.

plein feu . 800  1. 1 90 gr.
feu central 225  1. 35 gr.

Brûleu r
Plein feu

couronne
Feu central

_ .  6 — B R U LE U R S  IN T E R C H A N G E A B L E S . Tous ces brûleurs peuvent se m onter 
indifférem m ent sur les tables de dessus des appareils. Ils perm ettent 
donc toutes les combinaisons désirées. Pour chaque appareil nous ind i­
quons la disposition Standard, mais nous pouvons faire n’ im porte quelle 
combinaison avec les 4 brû leurs ci-dessus.

— 7 — G R ILL O IR S  :
T rès  efficaces,corn- _  _
posés de brû leurs G k I L L O I R
dro its portant au 
rouge v if des pla­
ques en alliage 
“  N ierai ”  décou­
pées suivant un 
profil spécial.
Après allumage le 
g rillo ir d e v i e n t  
rouge presque 
instantaném ent, ce 
qui dim inue beau­
coup la dépense de 
gaz et assure des 
grillades parfaites.
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ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

t s  R é c h a u d s
( P O U R  G A Z  D E  H O U I L L E  seu lem ent)

Petits réchauds portatifs à un 
feu d’une seule pièce, tout fonte 
ém aillée blanc ou granitée. O live 
nickelée pour raccord à un 
tuyau caoutchouc.

Moyennant supplém ent ils peu­
vent ê tre  munis d ’un robinet 
nickelé, à rattrapage de jeu, 
avec olive de raccord.

Le N° 50 est un réchaud spécial 
pour fers à repasser creu x . Il 
est liv ré  avec I jeu de 2 fers 
chromés à poignée isolante.

Le réchaud N° 50 peut ê tre  livré  
seul. Les fers peuvent ê tre  fo u r­
nis iso lém ent ou par paires.

Poids netO0Z 0 kg. 650

N° 15 0 kg. 900

N° 20 1 kg. 900

N° 5 0 sans fe r . . 0 kg. 900
les 2 fers . . . 4 kg. 250
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N°s Longueur Largeur Hauteur Poids net

101 32% 32% 12% 6 kg. 800
1 02 27% 30% 10% 3 kg. 600
1 1 0 34% 34% 14% 1 0 kg.

RÉCHAUDS A GAZ " I  F E ip P ^ f l
„ , , , , ULTIMHEAT®
Rechauds très soignes a grande puissance de chauffe. Rampe \fft£f0HéfylUSEUM 
R ob inetterie  de précision.

N” 101

N° 102
Equ ipénorm alem entavecun b rû ­
leur pipe de 6 5 (autre b rû leur su r 
demande). Corps en fonte, ém aillé 
blanc ou granité. Manette ém ail­
lée no ir. Robinet de précision 
en laiton m atricé à rattrapage 
de ieu. G rille  am ovible et brû­
leur alum inisés. Se fait pour 
gaz de houille ou pour gaz 
butane P R IM A G A Z .

N° 110
Pour grands récipients 

et lessiveuses
Corps et g rille  am ovible en 
fonte brute (sur demande et 
moyennant plus-value peut être 
liv ré  avec corps et g rille  ém aillés).
1 b rû leur couronne tr ip le ,
2 robinets. Ce lu i de gauche 
commande l ’allumage de la 
grande couronne seule etsa  mise 
en veilleuse , celui de dro ite

l ’allumage des 2 couronnes centrales ou de la petite couronne seule et sa mise 
en veilleuse . Prise de gaz à dro ite ou à gauche. Manettes en bakélite . Ce réchaud, 
par la puissance de son brû leur, convient particu lièrem ent pour le chauffage de très 
grands récip ients, tels que buanderies, lessiveuses, etc. Puissance àp le in feu  1.6001. 
Ce réchaud ne se fait pas pour gaz butane. Son brû leur spécial ne peut pas être 
remplacé par un autre de la série des brûleurs norm aux.

C A R A C T E R IS T IQ U E S

Corps en fonte ém aillée granitée, 
blanc neige ou céram ique. G rille  
am ovible ém aillée no ir. Manet­
te en bakélite.
I b rû leur couronne double. 
1 seul robinet qui perm et l’a llu­
mage sim ultané des 2 couronnes 
ou l’allumage de la couronne 
centrale seule et sa mise en 
veilleuse. Prise de gaz o rien ta­
ble. Se fait pour gaz de houille 
ou pour gaz butane Prim agaz .
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ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

Réchauds a gaz 
a " 2  FEU"

P O U R  G A Z  D E  H O U I L L E  O U  G A Z  B U T A N E

2 feux dessus : I b rû leu r pipe de 50 à gauche et I b rû leur pipe de 65 à dro ite 
(autres brûleurs su r demande). Le réchaud N° 203  est liv ré  norm alem ent avec 
un brû leu r pipe de 50 à gauche et un brû leu r couronne double^à deux a llu­
mages à d ro ite . Robinets de précision en laiton m atricé à rattrapage de jeu . 
Rampe masquée. Prise de gaz à d ro ite  ou à gauche.

n° 202
à 2 robinets.

N° 20 B
à 3 robinets.

Corps en fonte, ém aillé 
blanc ou gran ité . G rille s  
et brû leurs alum inisés. 
Manettes ém aillées no ir. 
Sur demande et moyennant 
une légère plus-value, le 
réchaud N ° 2 0 2  peut être 
muni, su r le feu d ro it , d ’un 
brû leur couronne à double 
a llum age m o n o -b o u to n . 
Le b rû leu r couronne dou­
ble du réchaud N° 203  est 
commandé par 2 robinets : 
celui de dro ite commande 
le champignon central et 
l ’autre la grande couronne 
ex té rieu re .

N05 220
et 220 bis

Corps en fonte, ém aillé 
blanc, granité ou céram i­
que. Manettes en bakélite. 
N ° 2 2 0 . G rille s  et brûleurs 
ém aillés no ir. Raccords 
chrom és.
N ° 2 2 0  b is . G rille s  et brû­
leurs alum inisés. Raccords 
la iton.

Sur demande et moyennant plus-value, ces réchauds peuvent ê tre  livrés avec 
tampons en tô le ém aillée recouvrant les grilles .

C A R A C T É R IS T IQ U E S
N os Longueur Largeur H auteur Poids net

20 2 , 203 51 % 30% 10% 7 kg.
1 2 2 0 , 220  bis 55% 35% 1 1 % 1 7 kg. 950  j
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Réchauds a "2  F E U X "  N° 24Ô S
ULTIMHEAT®

et Réchaud-grilloir n ° 2v5t0-museum
P O U R  G A Z  D E  H O U I L L E  O U  G A Z  B U T A N E

2 feux dessus : I b rû leu r pipe de 50 à gauche et I b rû leu r pipe de 65 à dro ite 
(autres brû leurs su r demande). V isserie  et raccords de rampe chrom és. Rampe 
masquée. Manettes en bakélite. R ob inette rie  de précision. In jecteurs réglables.
Prise de gaz à dro ite ou à gauche.
Sur demande et moyennant plus-value, ces réchauds peuvent ê tre  liv rés avec 
tampons en tô le  ém aillée recouvrant le:> grilles.

n ° 240
Réchaud en tôle d’acier ex tra  
fo rte , émail v itr if ié  blanc 
neige eu granité. G rille s  
amovibles émaillées no ir avec 
cuvettes de propreté en tôle 
ém aillée sous les b rû leurs. 
B rû leurs émaillés no ir. Ma­
nettes en bakélite . Rampe 
masquée. Raccords et cha­
peaux de brû leurs chrom és.

N° 250
G r il lo ir  très puissant à 3 
rampes. Fond de g rillo ir  en 
tô le . G rille s  carrées et b rû­
leurs émaillés no ir. Dessus 
ém aillé granité ouvrant à 
charnières pour perm ettre  le 
nettoyage facile du dessus 
du g rillo ir  form ant cuvette 
ramasse - gouttes. Ramasse - 
g o u tte s  é m a illé  g ra n ité . 
Façade et côtés ém aillés 
blanc neige, granités ou 
céram ique. L iv ré  avec plat 
lèchefrite ém aillé et g rille  
de lèchefrite étamée.

Sur demande et moyennant supplém ent ce réchaud peut ê tre  liv ré  avec cou 
verc le  en tôle ém aillée granitée form ant dossier dans la position ouverte .

C A R A C T É R IS T IQ U E S

N°s Long. Larg. G R IL L O IR Haut. Poids
dessus dessus Larg. Prof. Haut. totale net

240
250

56%
64%

32%
34%

»
34%  •

»
30%

»
15%

1 1 %
26%

5 kg. 7 5 0  
25 kg.



n ° 300
G r il lo ir  à grande puissance 
à tro is  rampes, avec élém ents 
radiants en alliage spécial 
chauffant instantaném ent. 
Four ém aillé in térieu rem ent. 
Porte abattante équilibrée 
avec poignée chrom ée. 
G rille s  carrées et brû leurs 
ém aillés no ir. Dessus émaillé 
gran ité ouvrant à charnières 
pour perm ettre  le nettoyage 
facile du dessus du g rillo ir 
form ant cuvette ramasse- 
gouttes. Ramasse - gouttes 
ém aillé granité.

n ° 308
G r il lo ir  fixe  à grande puis­
sance avec deux éléments 
radiants en alliage spécial 
chauffant instantaném ent. 
Four ém aillé in térieu rem ent. 
Porte abattante équilibrée 
avec poignée ém aillée. G rille s  
rondes et brû leurs talumi- 
nisés. Cuvettes de propreté 
émaillées granitées, dessus 
ém aillé granité ouvrant à 
charnières pour perm ettre  
le nettoyage facile du dessus 
du g rillo ir  fo rm ant cuvette 
ram asse-gouttes. Ramasse- 
gouttes ém aillé blanc. Manet­
tes en bakélite.

N° 312
G r il lo ir  à grande puissance 
avec deux élém ents radiants 
en alliage spécial chauffant 
instantaném ent. Ramasse - 
gouttes ém aillé granité sous 
les b rû leurs. Dessus ém aillé 
gran ité, à charn ières, per­
m ettant le nettoyage facile 
du ramasse-gouttes. Four 
ém aillé in térieu rem ent. Por­
te abattante équ ilib rée . Ma­
nettes émaillées no ir. G rille s  
am ovibles et brû leurs alumi- 
nisés.
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R é c h a u d s - F o u r s  simples
ULTIMHEAT®

n ° 300, 308, 312 VIRTUAL MUSEUM

POUR GAZ DE H O U ILLE OU G A Z BUTAN E

C e s  3 appare i ls  sont constru its  en fonte ém ail lée .

É Q U IP E M EN T  :

D ESSU S I b rû leur pipe de 50 à gauche et I b rû leur pipe de 65 à d ro ite . Sur 
demande, ces tro is  réchauds peuvent ê tre  équipés avec d ’autres brû leurs.

G R IL L O IR  de grande puissance avec élém ents radiants en «  N ierai »  rougissant 
instantaném ent.

F A Ç A D E , porte et côtés émaillés blanc neige, granités ou céram ique.

FO U R  à chauffage d irect avec rampe double centrale .

V isserie  et raccords de rampe chrom és. Robinets de précision en laiton m atricé 
à rattrapage de jeu. Rampe masquée. In jecteurs réglables. Prise de gaz à dro ite 
ou à gauche.

Ces réchauds sont livrés avec plat lèchefrite ém aillé et grille  de lèchefrite 
étamée et les N os 300  et 308  avec tampon ém aillé granité au-dessus du g rillo ir .

Sur demande et moyennant plus-value :

les réchauds N os 3 0 0 , 308  et 3 I 2 peuvent ê tre  iivres avec couvercle en tôle 
ém aillée granitée, form ant dossier dans la position ouverte ,

les N os 300  et 308  avec tampons en tô le ém aillée granitée recouvrant les grilles , 
et le N ° 308  avec grilles et brû leurs ém aillés no ir.

C A R A C T É R IS T IQ U E S

Nos Long.
dessus

Larg.
dessus Larg.

FO U R
Prof. Haut.

Haut.
totale

Poids
net

300 64% 34% 34% 30% 20% 36% 42 kg.
308 64% 34% 34% 30% 20% 37% 37 kg.
312 6 5 % 33% 34% 30% 20% 36% 32 kg.
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C A R A C T É R IS T IQ U E S

n ° 345
Réchaud-four sans pieds, 
pour poser su r une éta­
gère ou un buffet-sup­
port.
Corps ém aillé blanc neige. 
Dessus ém aillé gran ité et 
n o ir  d ’une seule pièce 
avec les g rille s . Manettes 
des robinets en bakélite . 
Four ém aillé in té r ieu re ­
ment, démontable instan­
taném ent pour le net­
toyage.

N° 346
Même appareil que le 
réchaud N° 3 4 5 , mais 
monté sur quatrer' pieds 
en fonte ém aillée blanc 
comme rep résen té 'p a r la 
gravure ci-contre.

SU R  D EM A N D E  et 
m oyennant plus-value, cet 
appareil peut ê tre  liv ré  
avec tablette-desserte en 
tôle ém aillée entre  les 
pieds.

N os Long. Larg. FO U R Haut. Poids
dessus dessus Larg. Prof. Haut. totale net

345 70% 38% 34% 3 0% 23% 40% 46 kg.
346 70% 38% 34% 30% 23% 80% 5 5 kg.
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R é c h a u d s .F o u r s  n os 345, 346
ULTIMHEAT®

P O U R  G A Z  DE  H O U I L L E  O U  G A Z  B U/îFtAaNÆiseum

A P P A R E I L S  D E  L U X E  EN  T O L E  D ’A C I E R  E T  F O N T E

D E S C R IP T IO N  :
É Q U IP E M EN T  : 3 feux dessus : I pipe de 65 à gauche, une pipe de 50 au m ilieu ,
I couronne double à d ro ite  (disposition pouvant ê tre  modifiée su r demande). 
B rû leu rs ém aillés no ir.

G R IL L O IR  de grande puissance à 3 élém ents radiants en «  N ierai »  rougissant 
instantaném ent.

F O U R  calorifugé à tr ip le  circu lation des gaz, m aintenant dans toute la capacité 
du four une tem pératu re égale. Perm et la cuisson parfaite de tous rôtis ou pâtis­
serie . (V o ir  schéma ci-dessous.) Porte abattante équilib rée avec poignée en 
m atière isolante.

R O B IN E T T E R IE  de précision, brevetée S .G .D .G ., à veil leuse  réglable et dis­
posit if  de v e r ro u i l la g e  à la position «  ferm é »  supprim ant les ouvertu res 
accidentelles.

DESSUS o uv ra n t  à ch a rn iè re s  perm ettant le nettoyage facile du plafond de 
four form ant ram asse-sauce.
Entièrem ent ém aillés et chrom és. Prise de gaz à dro ite ou à gauche par o live 
coudée.
L iv rés  avec plat lèchefrite ém aillé assorti au four et g rille  de lèchefrite étamée.

SU R  D EM A N D E  et moyennant plus-value, ces réchauds peuvent être livrés :
1° A vec couvercle  ém aillé granité su r les deux faces, form ant dossier dans la 
position ouverte .
2° A vec bavettes latérales supplém entaires au ramasse-sauce.

1. Paroi exté rieu re .

2 . Calorifuge.

3. I re paroi in té rieu re .

4. 2e paroi in té rieu re  dé­
montable.

5. Conduit de flammes.

6. B rû leu rs .

7. P.ampe d’ interallum a­
ge.

8. Fond de four démon­
table.

9 - I 0 - I I . T rous de c ircu­
lation.

12. Evacuation des gaz.

13. T ro u  d’allumage.

14. Porte calorifugée et
équ ilib rée.

FO U R  “  D E V IL LE  ”  à circulation



ULTIMHEAT®
VIRTUAL MUSEUM

N° 380
A ppareil sans pieds, pour 
poser su r une étagère ou 
un buffet-support.
Corps ém aillé blanc neige. 
Dessus ém aillé granité. A p ­
pareil de grand luxe fine­
ment ém aillé et chrom é.

n ° 381
Même appareil que le ré­
chaud N ° 3 8 0  mais monté 
su r pieds en tube chromés 
avec patins en caoutchouc 
durci et tab lette-desserte 
en tôle d’acier émaillée 
blanc.

SU R  D EM A N D E  et moyen­
nant plus-value, ces deux 
appareils peuvent ê tre  li­
vrés avec tampons en tôle 
ém aillée granitée recou­
vran t les g rille s , ou avec 
couvercle en tôle ém aillée 
granitée form ant dossier 
dans la position ouverte .

C A R A C T É R IS T IQ U E S

Long. Larg. FO U R Haut. Poids
dessus dessus Larg. Prof. Haut. totale net

70% 40% 34% 30% 23% 40% 50 kg
70% 40% 34% 30% 23% 80% 55 kg
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R é c h a u d s .F o u r s  n os 380 381
ULTIMHEAT®

P O U R  G A Z  DE  H O U I L L E  O U  G A Z  B Uî IAW ^ eum

A p p are i ls  de luxe en tô le  d’a c ie r  et fonte é m a il lé e  c o m p o rta n t  :

3 feux dessus : I pipe de 65 à gauche, I pipe de 50 au m ilieu , I couronne double 
à dro ite  (disposition pouvant ê tre  modifiée su r demande). B rû leurs ém aillés no ir.

G R IL L O IR  de grande puissance à 3 élém ents radiants en «  N ierai »  rougissant 
instantaném ent.

FO U R  calorifugé à trip le  circu lation des gaz, m aintenant dans toute la capacité 
du four une tem pérature égale. Perm et la cuisson parfaite de tous rôtis ou pâtis­
serie  (vo ir schéma ci-dessous). In té rieu r ém aillé gris c la ir. Porte abattante 
équilib rée avec poignée à rotule en porcelaine.

T H E R M O M È T R E  à cadran su r la porte du four.

R O B IN E T T E R IE  de précision, brevetée S .G .D .G . à veil leuse  réglable et dis­
posit if  de verro u i l lag e  à la position «  ferm é »  supprim ant les ouvertures 
accidentelles. Manœuvre des robinets au moyen d’une boule et d ’un cadran 
portant les indications nécessaires.

D ESSU S ém aillé granité, o uvran t à  charn iè res ,  perm ettant le nettoyage facile 
du plafond de four form ant ram asse-sauce. G rille s  émaillées noir.
Prise de gaz à d ro ite  ou à gauche par o live coudée.
L iv rés avec plat lèchefrite ém aillé assorti au four et g rille  de lèchefrite étamée.

1. Porte abattante équi­
lib rée.

2 . Poignée à ro tu le .

3. Events du th erm o­
m ètre .

4. N ervures porte-plat
embouties.

5. Calorifuge.

6. B rû leurs spéciaux.

7 . T rou s d'allumage.

8. Rampe d’ interallum age

9. T ro u s de c ircu lation
in fé rieu re .

10. T ro u s  de circulation 
supérieure .

I I .  T rou s de c ircu lation 
e x té rieu re .

12. T rous d’évacuation.

FO U R  “  D E V IL LE  ”  à circulation
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ULTIMHEAT®
VIRTUAL MUSEUM

U I S I N I È R E  A G A Z  N° 401
POUR GAZ DE HOUILLE OU GAZ BUTANE

A ppareil de luxe très com plet de construction analogue au réchaud-four  
N ° 3 81 , mais com portant un four calorifugé sans g r illo ir et un four sim ple avec 
g r illo ir  à grande puissance.
E Q U IP EM EN T  3 feux dessus : I b rû leur pipe de 65 à gauche. I b rû leur 
pipe de 50 au m ilieu. I couronne double à dro ite .
I FO U R  calorifugé à circu la tion . I FO U R  simple à chauffage d irect. Dans le four 

sim ple, I G R IL L O IR  à 3 éléments radiants en alliage spécial chauffant instanta­
ném ent.
DESSUS ouvrant à charnières ém aillé granité. RA M A SSE-SA U C E ém aillé granité. 
F A Ç A D E , P O R TES , C O T É S , C A P O T  émaillés blanc neige. G R ILL E S  carrées et 
brû leurs émaillés no ir. R O B IN E T T E R IE  de précision avec veilleuse réglable à 
fond de course et verrou illage à la position “  ferm é ” . M A N ETTES  en bakélite. 
Prise de gaz d e rriè re  par o live coudée. Montée sur pieds en tube chromé 
avec p a tin s  en caoutchouc durci. G rande tab lette desserte en tôle

d’acier ém aillée 
blanc. V isserie et 
garn itures ch ro­
mées. Therm om è­
tre  à cadran sur la 
porte du four à cir- 
c u l a t io n .  Portes 
abattantes é q u i l i ­
brées avec poignée 
à rotu le .
L iv rée  avec :
2 plats lèchefrite 
émaillés.
1 g rille  de lèche­

frite  et I plaque à 
pâtisserie.
En supplém ent :
Couverc le  ém aillé 
g ra n  it  é : ;su  r le s
2 faces^  form ant 
dossier,
C a p o t s  en t ô le  
ém aillée " granitée 
r e c o u v r a i t  l e s  
g rilles ,
Therm ostat réglant 
autom atiq u e me n t 
la tem p éra tu re  du 
four à circu lation 
(pr le gaz de houille 
seu lem ent).
Caractéristiques : 
Haut, totale . 80%  
Long, dessus 90%  
Larg. dessus . 40%
Fours :
Largeur -----34%
Profondeur . 30%  
H auteur . . . .  23 % 
Poids n e t . . . .  95k.

C U IS IN IER E  401 avec couvercle



ULTIMHEAT®
VIRTUAL MUSEUM

Les 2 cuisin ières 500 et 505 représentent la construction la plus perfectionnée 
en m atière de cuisin ières à gaz.

Elles com p ortent...
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nptes les am éliorations possibles au tr ip le  point de vue de l’économ ie, de 
la com m odité et de l ’en tre tien .

ULTIMHEAT®
VIRTUAL MUSEUM E Q U IP E M EN T  DU DESSUS

CUISINIÈRE 500
à gaz de houille seulem ent

I b rû leur spécial double à l’a rr iè re , 
puissance 800  litres , form ant poisson­
nière et chauffe-fer à repasser creux . 
A  l’avant : I pipe de 50 à gauche et 
et I pipe de 65 à dro ite .
N O T A . - C ette  cu isin ière N° 500 ne 
se fait pas pour gaz B U T A N E .
Pour les fers à repasser creu x , vo ir 
page 4.

CUISINIÈRE 505
à gaz de houille ou à gaz B U T A N E  

2 pipes de 50 à l ’a rr ié re .

2 pipes de 65. à l’avant (pouvant être 
remplacés par 2 autres brû leurs, vo ir 
page 3).

G R IL L E  de dessus d’une seule pièce, ouvrante à charnières avec accrochage. 
B R U LE U R S  am ovibles avec in jecteurs réglables et rob inetterie  de précision 
à veilleuse réglable à fond de course et verrou illage autom atique à la position 
“ fe rm é ” . M A N ETTES  des robinets en bakélite. Prise de gaz d e rriè re  orientable 
pour raccord à un tuyau caoutchouc, plomb ou fer. Auge ramasse-gouttes sous 
les brûleurs du dessus avec fond mobile pour le nettoyage. G r il lo ir  séparé à 
grande puissance (3 élém ents radiants en “  N ierai ” ), rougissant instantané­
ment, servant de chauffe-plat quand le four est allumé. FO U R  calorifugé à trip le  
c ircu lation (comme le réchaud N° 380 , vo ir page 13), mais à parois lisses pour 
le nettoyage.
Un panier porte-plat étamé dans le four et un dans le g r illo ir perm ettent de 
so rt ir  comm odément les plats à cu ire pour les a rroser ou les re to u rne r. 
Therm om ètre  à cadran indiquant la tem pérature du four.
Dessus fonte ém aillé no ir b rillant. Capot, façade, côtés et pied émaillés blanc, 
Socle ém aillé no ir. V isserie  et garn itures chromées.
L ivrés avec : dans le g r illo ir  : I plat lèchefrite ém aillé et I g rille  de lèchefrite

étamée.
dans le four : I plat ém aillé et une plaque à pâtisserie en tôle

lustrée.
Suppléments : C ouvercle  form ant dossier ém aillé exté rieu rem ent en blanc et 

in térieu rem ent en granité, avec poignée chrom ée.
Rallonges dessertes amovibles émaillées noir, 

j Therm ostat de four m aintenant la tem pérature constante et
réduisant la consom m ation. (Pour le gaz seulem ent.)
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1. Co uvercle .

2. G r ille  ouvrante 
à charn ières.

3. Accrochage de 
la g rille .

4. Accès facile aux 
in jecceurs.

5. Manettes à ver­
rouillage.

6. B rû leurs amo­
vib les.

7. Prise de gaz 
d erriè re

8. T iro ir  de pro­
preté.

9. G r il lo ir .

10. Four calorifugé 
à circu lation .

I I . Therm ostat de 
four (facu ltatif).

12. P a n i e r  porte- 
plat.

I 3. P o r t e équ ili­
brée.

ULTIMHEAT
VIRTUAL MUSE

D É T A IL  D ’U N E C U IS IN IER E  505

C A R A C T É R IS T IQ U E S

Haut. Larg. dessus
Prof.

G r il lo ir Four Poids
totale sans avec 

desserte desserte Larg. Prof. Haut. Larg. Prof. Haut. net

o00 56%  86% 55% 34%  32%  15% 34%  32%  24% 8 1 kg.
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l e - S u p p o r t  U n i v e r s e l l e
P O U R  R É C H A U D S - F O U R S

N°‘ 300, 308 et 312

I

C A R A C T É R I S T I Q U E S  
Hauteur to ta le .......................  460 X

Encombrement . Largeur devant . .  500 X
des pieds Largeur derriè re . 375 X
à la base Profondeur.............. 345 X
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B u f f e t s - S u p

Les buffets-supports représentés ci-dessus ont été spécialem ent conçus pour 
recevo ir nos appareils à gaz sans pieds. Ce sont des meubles de cuisine élégants, 
de construction très soignée en tô le d’acier extra-fo rte . Dessus émail granité, 
corps laqué blanc. Poignées porcelaine,

Le buffet N ° 3 est spécialem ent conçu pour appareils à gaz butane : 
l’ in té r ieu r du coffre est aménagé pour se rv ir  de logement à la bouteille de butane.

N os H auteur Longueur 
du dessus

Largeur 
du dessus Poids net

1 0m 607 0m633 0-403 12 kg.
2 0^607 0-633 0-403 12 kg .400
3 0-6 6 0 0 -6 3 5 0-403 1 3 k g .300
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VIRTUAL

IS IN E É L E C T R I Q U E
Dem andez notice spéciale  
co n ce rn an t nos n o u veau x 
appare ils de cuisine électrique

CUISINIÈRE ÉLECTRIQUE N° E. 32

DEVILLE _ C ' E CHARLEVILLE
«  ------------ ( A R D E N N E S )

R. C. CHARLEVILLE 1990


